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ERFOLGSANSATZ :  DAUER-TREND „GESUNDHEIT & WELLNESS“ 
             Unverträglichkeiten, Cholesterin, Übergewicht + Vegetarier Immer mehr Gäste: 
    Kulinarischen Hochgenuss = Luxus & Lebensqualität im Urlaub Jeder dieser Gäste wünscht:
 Bis zu 40% vom Restaurantumsatz mit Gourmet Vital Erfolgsberichte bereits:          

 

 

 

• GOURMET VITAL ist ein schlüsselfertiges, erfolgsbewährtes Gastronomie-System  

• Als erfolgreiches Zusatz - Angebot Ihres Hauses 

• „Schlank & Fit mit Hochgenuss“ trifft den aktuellen Zeitgeist unserer Gäste 



 
 

 
 
 

       

  Mehr Umsatz + mehr Gewinn + neue Gäste:  

1)   „Hier weiß ich WAS ich bekomme“ QUALITÄTS-SIEGEL = Orientierungshilfe für Gäste

2)  +  für Ihr Haus - Fit für den Gesundheits-Boom NEUE GÄSTE ZUKUNFTS-ORIENTIERUNG

3)   = leicht bekömmlicher Hochgenuss „ERLEBNIS MIT ERGEBNIS“ für den Gast
  Gäste kommen wieder, berichten begeistert an Freunde & Familie 

4) durch niedrigeren Wareneinsatz - über Gourmet Vital Lieferpartner MEHR GEWINN 
 Bio-Olivenöl, Premium, 16 Goldmedaillen, fruchtig-sortenrein, Andalusien, 27°C gepresst, € 5,80/Ltr 
Attraktiv zubereitete veget. oder Fisch-Gerichte haben deutlich weniger Wareneinsatz als Fleisch  

5) Abheben vom Wettbewerb!   NEUE MARKETING-MÖGLICHKEITEN: 

6) Neue Zutaten, neue Aromen + neue Rezepte NEUE KULINARISCHE MÖGLICHKEITEN: 

7) unterstützte Gourmet Vital mit seiner Schirmherrschaft 2010/2011    HEINZ WINKLER 
 

 

 

 

 

     Jedes Haus bleibt individuell mit seiner eigenen Küchen-Philosophie.  

Gourmet Vital ist einfach umsetzbar von feiner Regionalküche bis zur Sterneküche 



 

                                                                                       
 

Erfahrungswerte von 3 Partnerhäusern zu „Gourmet Vital“ 
 
 

Wellnesshotel Lindenwirt, Drachselsried im bayerischen Wald   wwww.hotel-lindenwirt.de    

Gourmet Vital hat unsere Küche und damit auch unsere Gäste wirklich bereichert.  
 

Wir freuen uns über die hohe Resonanz bei den Gästen, denn schon etwa 1/3 der Speisen wird nach „Gourmet Vital“ gewünscht. 
 

Wir veranstalten 1x wöchentlich einen „Erlebnis-Abend Gourmet Vital“ mit Impulsvortrag & Showcooking, was bei den Gästen sehr gut 
ankommt und die Nachfrage nochmals steigert.  
 

Die Gäste spüren und erleben es, wie köstlich „Natur pur“ schmecken kann – und wie gut man sich danach fühlt. 
 

Insgesamt ist Gourmet Vital für uns eine wichtige Zukunfts-Ausrichtung und gleichzeitig auch ein wirtschaftlicher Erfolg. 
   

Maria und Christian Geiger, Inhaber 
 
 

Spirit & Spa Birkenhof am Elfenhain in Grafenwiesen    www.hotel-birkenhof.de 
 

Wir freuen uns, unseren Gästen mit Gourmet Vital eine neue kulinarische Vielfalt mit „ehrlicher Vitalküche“ anbieten zu können. 
 

Unser großer Kräutergarten kombiniert sich ideal mit den hochwertigen und preisgünstigen Produkten der GourmetVital-Lieferanten  
für eine feine Vital-Kulinarik, zur Freude unserer Gäste.  
Die Qualitätsgrundlagen sind für jeden Gast einsehbar, was recht gut ankommt und die Wertigkeit dieses Angebotes verdeutlicht. 
 

Immer mehr Allergiker und Gäste mit gesundheitlichen Problemen fordern ein entsprechendes Angebot unserer Küche, auch feine 
vegetarische Gerichte werden immer mehr gefragt.  
 

Unser Küchenteam ist begeistert von den neuen Möglichkeiten, Rezepten und der Vielfalt des neuen Zusatz-Angebotes „Gourmet Vital“. 
 

Wir sind damit gerüstet für den großen Trend „Gesundheit“, der über diese Vitalküche mit unserer Natur-Philosophie bestens harmoniert. 
 

Ingrid Gmach, Chefin des Hauses   
 
 

Hotel Schillingshof, Ammergauer Alpen        www.hotel-schillingshof.com  
 

Gourmet Vital wird bei unseren Gästen insgesamt sehr gut angenommen.  
 

Als Natur- & Tagungs-Hotel haben wir damit jetzt eine köstliche und vielseitige „Leichte Vitalküche“, die nicht müde macht und auch 
geschmacklich bei unseren Gästen gut ankommt. 
 

Positiv ist auch dass wir damit den steigenden Allergikern und nahrungsmittelunverträglichen Gästen eine vielseitige und attraktive 
Kulinarik bieten können. 
   

Thomas Hödl, Direktor 

http://www.hotel-schillingshof.com/

	erfolg in der gastronomie – schirmherr heinz winkler

